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ERZLICH WILLKONMM

ASADQ’S | “BESTES STEAKHOUSE TIROLS*

Herzlich Willkommen im Asado's Steakhouse in Kirchberg. Wir verwohnen Sie mit hochwertigstem Beef von den besten
Zuchtern aus vielen Regionen der Welt. Beste Fleischqualitat, ausschlieBlich frisch oder dry aged geliefert. Im Asado’s
verzichten wir komplett auf Convenience- und Tiefkithlprodukte.

Welcome to Asado's Steakhouse in Kirchberg. We pamper you with
high quality beef from the best breeders from many regions of the
world. The best meat quality, delivered exclusively fresh or dry aged.
At Asado’s we do not use any convenience- and frozen products. .
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ALMHOF KITZLODGE | “ALPINE LIFESTYLE HOTEL*

In idealer Lage, 250 Meter von der Maierl Gondelbahn
und nur 6 km von Kitzbtihel, verbindet das neu reno-
vierte Lifestyle Hotel Almhof Kitzlodge traditionelle
Tiroler Gastfreundschaft mit internationalem Flair. Un-
ser trendiges Hotel bietet luxuriose Zimmer und Suiten
mit Infrarotsauna im ,Alpine Chalet Style" an, sowie
gerdumige Apartments mit bis zu 80m? und allem Kom-
fort. Schlafen Sie herrlich in unseren Luxus-Boxspring-
betten und beginnen den Tag mit dem reichhaltigen
Almhof Kitzlodge Vital Friihstiicksbuffet.

In an ideal location, 250 meters from the Maierl gondo-
la and only 6 km from Kitzbtihel, the newly renovated
Lifestyle Hotel Almhof Kitzlodge combines traditional
Tyrolean hospitality with international flair. Our tren-
dy hotel offers luxurious rooms and suites with infrared
sauna in ,Alpine Chalet style" as well as spacious apart-
ments with up to 80m? and all comforts. Sleep wonder-
ful in our luxury box-spring beds and start the day with
the rich Almhoft Kitzlodge vital buffet-breakfast.

Almhot

alpine lifestyle hotel KltZIO dge




KNACKIGE SALATEDER SAISON . .. ... ..o i i

Crispy bowl with seasonal salads.

MOZZARELLA DI BUFALA AN LAUWARMEN KIRSCHTOMATEN
MITBIO-QUINOA. . .. . it sttt s

Mozzarella di Bufala Campana with sautéed cherry tomatoes and organic Quinoa.

KARAMELISIERTER ZIEGENKASE MIT JOHANNISBEER-CHILLI-CREME
UND WALNUSSEN AUF FRISCHE SALATE. . . ... .ot ii i iieieeenn

Caramelized goat cheese with currant chilli cream and walnuts on a crispy seasonal salad.

FRISCHE ITALIENISCHE LINGUINE TRAFILATE NUDELN MIT
GEBRATENEN FLUSSKREBSEN . . . . . ... .. o i

Home made Italian trafilate Noodles with crayfish.

JUMBO SHRIMP COCKTAIL MIT MANGO UND AVOCADO . ...........

King prawns cocktail with mango and avocado.

SASHIMI VOM FRISCHEN NORDATLANTIK WILDLACHS & YELLOWFIN
THUNFISCH MIT WASABI UND SOJASAUCE . . .. ... ..o

Sashimi of angled Atlantic salmon & yellowfin tuna with wasabi and soja sauce.

€ 12,90

€ 14,90

€ 15,90

€ 16,90

€ 17,90

—e ASADO'S SEAFOOD e

FRISCH AUS DEM MEER - FRESH FROM THE SEA ,

ASADO'S CATCH OF THE DAY

Filet frisch vom Fischmarkt mit SiiBkartoffeln, Gemiise vom Grill
und griinem Spargel. Filet fresh from the fish market with sweet
potatoes, grilled vegetables and green asparagus. . .€ 25,90 ¥

FILET VOM ATLANTIK-LACHS

Filet vom Atlantik-Lachs in Honig-Limetten-Butter gebraten, auf bA 4

salmon on leave spinach with potato wedges

.................................................................................................................................................

Blattspinat mit Kartoffelspalten. Filet of honey glazed Atlantic . /

...................



CEASAR-SALAT . .o e e € 11,90

Knackiger Romana-Salat mit Croutons und traditionellem Grana-Parmesandressing.
Ceasar salad with croutons and grana cheese dressing.

CEASAR-SALAT-CHICKEN DELUXE . . . ... ..ot i it i e e e e € 16,90

mit Croutons, Grana Kase Dressing und knusprigen Hithnerbruststreifen vom Grill.
Ceasar salad with croutons, grana cheese dressing & grilled breast of chicken.

CARPACCIO VOM ARGENTINISCHEN BLACK-ANGUS-FILET ..........€

zartes Carpaccio mit Rucola, gehobelten Parmesan-Spanen und Balsamicodressing.
Asado’s great carpaccio of Angus filet of beef with rucola, grana cheese & balsamic dressing.

TARTAR VOM YELLOWFIN THUNFISCH KLEIN € 16,90 GRoss €

Yellowfin-Thunfisch in Sashimi-Qualitit mit Avocado, Wakame-Algen und Wasabi-Kaviar.
Tartar of yellowfin tuna with avocado, wakame-seaweed and wasabi-caviar.

GEBRATENE USA JAKOBSMUSCHELN .. .......................€ 16,90

Grofe Jakobsmuscheln aus Nordamerika, mit Krauterbutter knusprig gebraten.
Crispy fried US scallops, “au gratin” style with herb butter.

TARTAR VOM BLACK-ANGUS FILET ......... KLEIN € 17,90 Gross € 22,90

Frisch zubereitet nach unserer eigenenen Asado’s Rezeptur.
Asado’s famous steak tartar of high quality black Angus filet of beef, small/large.

TATAKI VOM WAGYU (KOBE) BEEF. ......... KLEIN € 18,90 Gross € 25,90

Im japanischen Stil kurz angebraten, innen roh mit Meersalz & Sojadressing.
Japanese style slices of high quality Wagyu beef, served with sea salt & soy marinade.

—o ASADO‘S THEMENABENDE e

MITTWOCH/WEDNESDAY: BlG STEAKJII

Zartes 250 Gramm Angus-Rumpsteak von Argentiniens
Hochweiden mit Steakhouse Pommes, Asado's Knob-
lauchbrot, 3 hausgemachte Saucen und gemischter Salat.
Tender 250 grams Angus rump of Argentina's high
pastures with french fries, Asados's garlic bread,

3 home-made sauces and mixed salad.

........................................................................................................................................................................



BIG STARTER COMBO

ab 2 Personen (pro Person)........... €1 5,90
Torpedo Garnelen, Datteln im Speckmantel,
Buffalo-Chicken-Wings, BBQ-Baby-Ribs, Maiskol-
ben vom Grill dazu Knoblauchbrot und 3 Saucen.
Fried tempura prawns, bacon wrapped dates, chicken
wings, BBQ-spare-ribs, corn on the cob, garlic bread
and 3 sauces.

BUFFALO-CHICKEN-WINGS .. € 12,90

Kostliche Hahnchenfligel aus dem Ofen,
pikant, sii und sauer mariniert.
Delicious chicken wings from the oven,
spicy, sweet and sour marinated.

GARNELEN-SPIESSE ...... .. € 13,90

Knusprig gebratene Garnelen-SpieBchen mit
Basilikum Pesto und frische Zitronenmelisse.
Crispy fried shrimp skewers with basil pesto
and fresh lemon balm.

TORPEDO GARNELEN .. ..... € 13,90
Torpedo Riesengarnelen im Tempuramantel,

in Olivendl frittiert mit Sweet-Sour Dip.

Tempura king prawns with sweet-sour dip.

X

BBQ-BABY-SPARE-RIBS .... € 14,90

Knusprig gegrillte BBQ-Baby-Ribs in unserer
hauseigenen Asado’s BBQ-Honigmarinade.
Crispy roasted BBQ Baby Ribs in our own
Asado's BBQ honey marinade.

SUPPEN/SOUPS
ASADO‘'S HUHNERSUPPE € 7,90

Asado's Suppentopf mit viel Hithnerfleisch,
Gemise & feine Nudeln. Asado's chicken
pot with a lot of chicken meat, vegetables
and noodels.

TAFELSPITZBRUHE

Kostliche Rinderkraftbrihe mit Rindfleisch-
und Gemisestreifen. Home made beef
soup with Angus-beef and vegetable strips.

KOKOSSUPPE 8,90

Asado's Kokossuppe mit frischem
Ingwer und Riesengarnele. Asado's
delicious coconut soup with fresh
ginger and king prawn.

—e  ASADO'S UNIQUE e—

vegetarisch/vegetarian
Keta Wild Salmon Caviar, Alaska
Osietra Sturgeon Caviar , China

Beluga Sturgeon Caviar (Huso Huso), Iran

KARTOFFELSCHNEE & KAVIAR

serviert mit Bio-Sauerrahm/Potato snow & caviar with sour cream

WASABI KAVIAR . ........... 30 Gramm

KETA WILDLACHS KAVIAR. .. .. 30 Gramm

OSIETRA MALOSSOL KAVIAR. . . 30 Gramm

BELUGA PREMIER KAVIAR . ... 30 Gramm

€ 12,90
€ 15,90
€ 89,90
€ 195,90

..................................................................................................................................
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FRISCHE LINGUINE TRAFILATE PASTA
MIT GEMUSE & CHIA SAMEN. . ............ KLEIN € 11,90 cGross € 15,90

Fresh linguine trafilate pasta with fresh vegetables & chia seeds.

ANANAS-TOFU-SPIESSCHEN SUSSKARTOFFEL GEFULLT MIT
VOM GRILL MIT BLATTSPINAT & KICHERERBSEN
ERDBEER-MANGO-RELISH MIT MOZZARELLA UBERBACKEN
KLEIN € 11,90 Gross € 15,90 KLEIN € 12,90 cGross € 16,90
Grilled pineapple tofu skewers with strawberry- Sweet potato stuffed with fresh spinach,

mango relish. chickpeas and gratinated with mozzarella.

KANADISCHER HUMMER/CANADIAN LOBSTER

Ganzer Hummer zart und knusprig am Grill gebraten, halbiert und Scheren aufgebrochen, ohne Beilage.
Whole lobster, tender and juicy from the grill, halved and ready to eat, no side order.

—o ASADO'S BEST STEAKS OF THIS WORLD e

Hochrippenstiick mit charakteristischem Fettauge und leich-
ter Marmorierung. Sehr saftig, geschmackvoll und besonders
kross. High ribeye with characteristic marbling fat eye, very
juicy, tasty and crisp.

BLACK ANGUS RIB EYE STEAK - ARGENTINIEN §
300 Gramm ~ € 34,90 400 Gramm ~ € 41,90 500 Gramm ~ € 48,90 _f;'

PINZGAUER RIB EYE STEAK - OSTERREICH ,
300 Gramm ~ €38,90 400 Gramm ~ € 46,90 500 Gramm ~ € 54,90 _

USDA PRIME RIB EYE STEAK - USA
300 Gramm ~ €47,90 400 Gramm ~ € 58,90 500 Gramm ~ € 69,90

........................................................................................................................................................................



BLACK ANGUS H U FTSTEAK Zartes, mageres Stiick Angusfleisch aus der Rinderhiifte.

Tender silver side/minute steak, high quality cut of steak from the hip area.

150 GRAMM ~ € 20,90 200 GRAMM ~ € 23,90 300 GRAMM ~ € 29,90

BLACK ANGUS RUMPSTEAK Kerniges Angusfleisch mit Fettrand, knusprig und zart Rosa.

Strip loin/sirloin, high quality cut of steak from the top sirloin part.

150 GRAMM ~ € 22,90 200 GRAMM ~ € 26,90 300 GRAMM ~ € 34,90

BLACK ANGUS FILETSTEAK Mageres Filetsteak aus dem Mittelstiick, saftig und sehr zart.

Filet of beef/filet mignon, a high quality, very tender cut of steak from the tenderloin part.

150 GRAMM ~ € 25,90 200 GRAMM ~ € 29,90
300 GRAMM ~ € 37,90 400 GRAMM ~ € 45,90 500 GRAMM ~ € 53,90

SIMMENTALER BIOFLEISCH VOM OCHSEN - OSTERREICH

Unsere Bio-Weideochsen dirfen in Ruhe alt werden und sind artgerecht gefittert & aufgezogen. Herrlich intensiver Ge-
schmack, feine Marmorierung & zarte Struktur. Organic Austrian ox with a wonderfully intense taste and delicate structure.

SIMMENTALER FILETSTEAK/FILET MIGNON

150 GRAMM ~ € 31,90 200 GRAMM ~ € 37,90 300 GRAMM ~ € 49,90
400 GRAMM ~ € 61,90 500 GRAMM ~ € 73,90

—e BEST OF ASADO'S e~

0ZAKI WAGYU (KOBE) BEEF, JAPAN

Unglaublich zart und eine Offenbarung fir Fleischliebhaber. Es
zergeht auf der Zunge und hat den typischen, unverwechselbaren
nussigen Geschmack (begrenzt erhaltlich). Incredibly tender and
arevelation for meat lovers. The meat is very limited available. It
melts in the mouth and has the typical, distinctive nutty flavor.

OZAKI WAGYU (KOBE) FILET
100 Gramm ~ € 79,90 150 Gramm ~ € 109,90 200 Gramm ~ € 139,90

........................................................................................................................................................................



3¥  Hervorragendes Fleisch von einem der besten Ziichter Nebraskas und USA. Hochste Qualitit, streng
kontrolliert, feine Maserung, intensiver Geschmack und saftige Konsistenz. Limitiert erhaltlich.
Excellent meat from one of the best breeders of Nebraska and USA. Highest quality, tightly
controlled, intense flavor, fine grain and juicy consistency. Limited available. 99

USDA PRIME HUFTSTEAK Zartes US-Steak aus der Hiifte, fein gemasert und fast fettfrei.

Tender US silver side/minute steak, high quality cut of Steak from the hip area.

150 GRAMM ~ € 22,90 200 GRAMM ~ € 26,90 300 GRAMM ~ € 34,90

USDA PRIME FLANKSTEAK Aromatisches, mageres US-Steak aus dem unteren Rippenbereich.

Tender US Steak from the lower chest area, low fat with much flavors and very juicy.

150 GRAMM ~ € 25,90 200 GRAMM ~ € 29,90 300 GRAMM ~ € 37,90

USDA PRIME FILET OF BEEF Hochwertigstes US-Rinderfilet, extrem fein gemasert und sehr zart.
Very tender US filet of beef/filet mignon, highest quality with intense flavors.

150 GRAMM ~ € 38,90 200 GRAMM ~ € 46,90
300 GRAMM ~ € 61,90 400 GRAMM ~ € 76,90 500 GRAMM ~ € 91,90

WAHLEN SIE EINE WUNSCHBEILAGE ZU IHREM STEAK
SELECT A FAVORITE SIDE DISH WITH YOUR STEAK (rirst incLupen)

Steakhouse Pommes, StiBkartoffel Pommes, Potato Wedges, Asado’s Knoblauchbrot, Knackiges

Gemise vom Grill, Maiskolben vom Grill, Knoblauch-Blattspinat, Stisskartoffel-Spalten, Ofenkartoffel mit
Sour Cream, StBkartoffel-Espuma.

Steakhouse fries, sweet potato fries, potato wedges, Asado’s garlic bread, grilled vegetables, corn on the
cob, garlic-spinach, sweet-potato-split, baked potato, sweet-potato-mousse.

zusatzliche Beilage - additional side dish

—e ASADO'S SPECIAL e
GETRUFFELTE STEINPILZSCHEIBEN

Steinpilzscheiben in Triiffelol gebraten mit
gehobeltem Parmesan. Cep slices from porcini
mushrooms, fried in truffle oil with Parmesan.

........................................................................................................................................................................
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STROGANOFF . . . . e et e e e € 27,90

Zarte Spitzen vom Black Angus Rinderfilet auf Stroganoff Art zubereitet. Serviert mit amerikanischen Wildreis.
Tender strips of Angus beef in a sour cream sauce. Served with steamed US wild rice.

LAMMKRONE .......... .. i i it iiien ... € 28,90

Rosa gebratene Lammkrone vom Lavastein - Holzkohlengrill mit Krauterkruste, Kartoffelspalten
und Pinien-Blattspinat. Gently roasted rack of lamb with aromatic herb crust, homemade
potato wedges and pine nut spinach.

ASADO’S MIXED-GRILL . . ... ... e e e € 24,90

Variation von Black Angus Hiftsteak, Kalbriickensteak & Hiihnerbrust mit Steakhouse-Pommes,
Maiskolben und 3 Saucen. Selection of black Angus steak, veal steak and chicken breast with
french fries, corn on the cob and 3 sauces.

USDA PRIME BEEF BURGER BLACK ANGUS BEEF BURGER
Hamburger aus hochwertigstem USDA PRIME Hamburger mit Black Angus Filetspitzen,
Rindfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, gebratenen Feta-Kase, Zwiebeln & Speck. Klassisch mit
Steinpilzscheiben. Klassisch mit Stisskartoffel- Steakhouse-Pommes. Black Angus beef burger
Pommes. USDA PRIME beef burger with tomatoes, with strips of filet mignon, feta cheese, onions
onions and truffled porcini mushrooms. Served with and bacon. Served with french fries.

sweet potato fries.

—o TYPISCH ASADO'S e

TAGLIATA DE MANZO

Zartes, argentinisches Black-Angus-Steak vom Rost auf frittiertem
Ruccola mit Triuffelmascarpone und Triffel-Balsamico. Gemiise
vom Grill & Stisskartoffel-Spalten. Black Angus strip loin or filet
mignon on fried rucola gratinated with truffle mascarpone & truffle
balsamic, served with grilled vegetables and sweet potato split.

BLACK ANGUS RUMPSTEAK
180 Gramm ~ € 25,90 250 Gramm ~ € 29,90 300 Gramm ~ € 34,90

BLACK ANGUS FILETSTEAK
180 Gramm ~ € 30,90 250 Gramm ~ € 34,90 300 Gramm ~ € 39,90

.....................................................................................................................................................................
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FRISCHE ITALIENISCHE LINGUINE TRAFILATE NUDELN MIT
GEBRATENEN FLUSSKREBSEN . . . . . ... ..o e € 19,90

Home made Italian trafilate Noodles with crayfish.

SASHIMI VOM FRISCHEN NORDATLANTIK WILDLACHS & YELLOWFIN
THUNFISCH MIT WASABIUND SOJASAUCE . . ....... ..o € 23,90

Sashimi of angled Atlantic salmon & yellowfin tuna with wasabi and soja sauce.

STEAK VON FRISCHEM YELLOWFIN THUNFISCH . ................ € 25,90

Zart gebraten auf Zucchinigemiise und Datteltomaten mit StiSkartoffelspalten und Ingwer-Salsa.
Tender yellowfin tuna on zucchini and date tomatoes with sweet potato wedges and ginger salsa.

TRILOGIE VON THUNFISCHTARTAR, JAKOBSMUSCHEL
UND RIESENGARNELE . ... ... ... i e € 25,90

Tartar vom Yellowfin-Thunfisch, Jakobmuscheln in Krauterbutter gebraten & Riesengarnelen vom Grill.
Trilogy of yellowfin tuna tartar, tender grilled scallops and crispy king prawns.

ASADO’S RIESENGARNELENVOMROST. .. ....... .. i n € 26,90
Unsere beliebten , King Prawns" Riesengarnelen mit Basilikum Pesto am Rost gebraten,

eine Ofenkartoffel mit Sour-Cream und Knoblauchbrot.

Asado’s famous grilled king prawns with basil pesto, baked potato and garlic bread.

—o ASADO'S HIGHLIGHT e

ASADO’S STEAK & PRAWNS

Zartes Filetsteak & 3 Riesengarnelen vom Rost, dazu eine Ofen-
kartoffel mit Sour Cream, Asado’s Knoblauchbrot und 3 Saucen.
High quality filet of beef & 3 King Prawns from the grill, baked
potato, garlic bread and 3 sauces.

BLACK ANGUS FILETSTEAK ~ ARGENTINIEN
150 Gramm ~ € 33,90 200 Gramm ~ € 37,90 300 Gramm ~ € 45,90

USDA PRIME FILETSTEAK ~ USA
150 Gramm ~ € 46,90 200 Gramm ~ € 62,90 300 Gramm ~ € 70,90

.....................................................................................................................................................................
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ASADO'S MASCARPONE CREME. ........... . e € 9,90

Asado’s kostliche Mascarpone Creme mit Schichten von Himbeeren und Kekskriimelboden.
Asado’s delicious mascarpone dessert with layers of raspberries and crumbled cookie.

TRILOGIE VON EDLEN SCHOKOLADEN. .............. ..o, € 13,90

WeiBes und dunkles Schokoladenmousse mit Brownie.
Homemade white and dark chocolate mousse with brownie.

FLAMED OREO ICE CREAM MIAMI STYLE. . ... ...t € 11,90

Hausgemachtes Oreo Eis, im USA Stil flambiert.
Homemade Oreo ice cream, flamed in Miami style.

ASADO’S SCHOKOLADEN-FONDUE. ............... ideal fir 2 Personen € 14,90

Fondue aus dunkler Schokolade mit frischen Friichten der Saison.
Asado’s dark chocolate fondue with seasonal fresh fruits.

ORIGINAL NEW YORK CHEESECAKE ........... ...t € 8,90

das Original, wie in den besten Steakhdusern der USA.
The original, as in the best steakhouses of the USA.

VARIATION VON KASESORTEN. . . .. ..ottt it i e e i eaens € 14,90

Hart- & Weichkase aus verschiedenen Regionen, mit Feigensenf und Nissen.
Hard & soft cheese from different regions, with fig mustard and nuts.

—o ASADO‘S GARANTIE e

WIR VERBURGEN UNS FUR UNSERE QUALITAT UND UNSERE FRISCHEN LEBENSMITTEL! .
QUALITY GUARANTEE AND INFORMATIONS ABOUT OUR FRESH FOOD! ~_

Unsere Lebensmittel werden sorgfaltigst durch uns ausgewahlt und auf ihre Herkunft gepriift. Viele Lebensmittel
sind BIO Produkte aus der Region. Alle Steaks werden frisch angeliefert und stammen aus artgerechter Haltung.

Our food is carefully selected by ourself. The origin is always checked. Many foods are organic products from our
region. All steaks are delivered fresh and all our meat comes from animal welfare.

ZUTATEN- UND ALLERGENHINWEIS ~ INGREDIENTS AND ALLERGY ADVICE

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie
auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen!

Information on ingredients in our foods which can cause allergies or intolerances, is available upon request at our service
staff!

........................................................................................................................................................................



